


  Les fêtes de fin d’année sont l’occasion parfaite pour partager des
instants de bonheur et de gourmandise, et toute notre équipe est
ravie de vous accompagner dans ces moments uniques. Notre
boulangerie-pâtisserie parisienne a imaginé pour vous des
créations exclusives qui sublimeront vos tables de fête ! Laissez-
vous inspirer par notre catalogue et offrez à vos fêtes toute la magie
qu’elles méritent.

Dans l'attente de rendre vos fêtes encore plus savoureuses,
L’équipe Gosselin Paris



LA FRAMBOISE VERVEINE LA MARRON VANILLE

LA COCO MANGUE 

NOS BÛCHES MOUSSE

4 PERSONNES ...................................................................................................................... 24.00€
6 PERSONNES ....................................................................................................................... 36.00€
8 PERSONNES ...................................................................................................................... 48.00€

LA ROYALE CHOCOLAT



    ŒUF     LAIT     GLUTEN     SOJA       FRUITS À COQUE

    SULFITES      SÉSAME

LA COCO MANGUE PASSION
   Une bûche exotique et ensoleillée : dacquoise coco aux arômes intenses,
ganache coco onctueuse et insert mangue-passion relevé de citron pour une
explosion de fraîcheur. L’équilibre parfait entre douceur, fruité et légèreté, avec
une texture fondante et vibrante.

Allergènes

     ARACHIDES



LA FRAMBOISE VERVEINE
   Une bûche tout en fraîcheur, mêlant la douceur d’un biscuit madeleine à
l’intensité fruitée d’un crémeux et d’une compotée de framboise. La mousse à
la verveine, délicatement parfumée, apporte une note herbacée et légère. Le
tout est sublimé par une ganache montée à la verveine, pour une harmonie
raffinée et pleine de finesse.

Allergènes

    ŒUF     LAIT     GLUTEN     SOJA 



LA ROYALE CHOCOLAT
 La Royale, notre bûche emblématique ! Sa mousse au chocolat onctueuse
s’allie à un praliné feuilletine croustillant, le tout posé sur une dacquoise aux
amandes moelleuse. Une création équilibrée, riche et irrésistiblement
gourmande.

    ŒUF     LAIT     GLUTEN     SOJA 

Allergènes

     ARACHIDES



    ŒUF     LAIT     GLUTEN     SOJA       FRUITS À COQUE

LA MARRON VANILLE
   Une création gourmande et réconfortante, bâtie sur un biscuit noisette
moelleux et agrémentée de brisures de marron pour une texture irrésistible.
La compotée de marron et la ganache montée marron enveloppent le tout
d’une rondeur délicate, tandis que la mousse vanille apporte une touche de
douceur et d’élégance. Une bûche chaleureuse et généreuse.

Allergènes



CHOCOLAT
PRALINÉ
MARRON

NOS BÛCHES PÂTISSIÈRES

CAFÉ

4 PERSONNES ......................................................................................................................... 20.00€
6 PERSONNES ......................................................................................................................... 30.00€
8 PERSONNES ......................................................................................................................... 40.00€



NAVETTES GARNIES

CANAPÉS
PAINS SURPRISE
BRIOCHE RUSSE

LE TRAITEUR

PETITS FOURS SUCRÉS
PETITS FOURS SALÉS



Beurre, emmental 
Beurre, jambon blanc
Crudités, emmental
Crudités, jambon blanc
Fromage frais
Jambon de pays
Saumon

......................... 1.50 €
..................... 1.50 €
.................... 1.50 €
.................. 1.50 €

................................. 1.50 €

................................. 1.50 €
................................................. 1.50 €

................................. 45.00 €
..................... 40.00 €
..................... 40.00 €

... 40.00 €

Saumon fumé
Fromages assortis 
Charcuterie assortie 
Fromage frais, fines herbes 

............................. 50.00 €
. 40.00 €

Concombre
Cœur de palmier
Jambon gruyère
Jambon sec
Œuf anchois
Œuf tomate
Œuf de lump
Pointes d’asperges
Saumon fumé
Saucisson sec
Tarama

.................................... 1.50 €
........................ 1.50 €

............................ 1.50 €
...................................... 1.50 €
.................................... 1.50 €
................................... 1.50 €
................................... 1.50 €

................... 1.50 €
................................. 1.50 €
.................................. 1.50 €

............................................... 1.50 €

Saumon fumé 
Fromage frais fines herbes

* MINIMUM 20 PIÈCES PAR SORTE
NAVETTES GARNIES

ENVIRON 45 PORTIONS
PAINS SURPRISE

36 PORTIONS BRIOCHÉES AU BEURRE
BRIOCHE RUSSE

*MINIMUM 14 PIÈCES PAR SORTE
**MINIMUM 42 PIÈCES AU TOTAL

CANAPÉ 



Mini quiche Mini Pizza

Mini Saucisse Chausson au thon

1.30€ pièce
PETITS FOURS SALÉS

Triangle au saumon Allumettes



Tartelette*
(citron, framboise, fraise, chocolat)

Financier Framboise

* : Selon les disponibilités du moment 

Brownie Salambo*
(vanille ou pistache)

Choux Caramel
caramel

Éclair chocolat Paris-Brest

Éclair café

1.40€ pièce I Minimum 20 pièces par sorte
PETITS FOURS SUCRÉS



CONTACT

01 47 42 08 03

28 Rue de Caumartin, 75009 Paris

caumartin@gosselin.paris 

 www.gosselin.paris 

 @gosselin.paris 

GOSSELIN CAUMARTIN
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